
Saboty Anatomico 4102-21
 Kod 4102-21

Typ Saboty - klapki z zamkniętymi palcami

Kategoria Obuwie profilaktyczne, Obuwie zawodowe

Rozmiary 35, 36, 37, 38, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 45, 46, 47,
48

Kolory biały

Podeszwa PU

Cholewka skóra

Wkładka skóra

Certyfikaty CE
Obuwie medyczne
Obuwie dla stopy wrażliwej

Amortyzacja
pięty

Antybakteryjna
podeszwa

Antyelektrostaty
czny

Antypoślizgowa
podeszwa

CE Cholewka
skórzana

Damsko-męskie Dla szerokich
stóp

Dostawa w 72
godziny

Oddychające
materiały

Perforacja Podeszwa
syntetyczna

Regulacja
tęgości

Ruchomy pasek
na piętę

Skóra biała -21 Wkładka SHAPE

Wyściółka z
mikrofibry

Opis
Model 4102 szyty ręcznie to obuwie: - bardzo lekkie - elastyczne - wykonane z wysokiej jakości skór naturalnych - cholewka łatwo
dostosowuje się do kształtu stopy - model jest wyposażony we wkładkę SHAPE. Wkładka SHAPE wkładki te zapamiętują kształt Twojej
stopy. Wkładka SHAPE - posiada zagłębienie w tylnej części, dzięki czemu stabilizuje piętę i zapobiega przesuwaniu się pięty na boki -
pozwala na absorpcję energii w części piętowej - korzystnie rozkłada układ nacisków na podeszwowej stronie stopy, co zapewnia
komfort przez wiele godzin użytkowania obuwia. 

Branże
handel i usługi, medycyna, przemysł, gastronomia, hotelarstwo, kosmetyka, branża spożywcza, elektronika

Tabela rozmiarów

35 - 22,5 cm 36 - 23,0 cm 37 - 23,5 cm 38 - 24,0 cm

39 - 25,0 cm 40 - 25,5 cm 41 - 26,0 cm 42 - 27,0 cm

43 - 27,5 cm 44 - 28,0 cm 45 - 28,5 cm 46 - 29,0 cm

47 - 29,5 cm 48 - 31,0 cm

Kolekcja
ANATOMICO - JULEX w oparciu o wieloletnie doświadczenie stworzyliśmy pod tą marką obuwie dla
profesjonalistów, osób pracujących w najtrudniejszych warunkach. Połączyliśmy cechy takie jak
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odporność, ochrona i komfort spełniając wymagania norm europejskich dla obuwia zawodowego i
ochronnego. Większość modeli może być stosowana w przedsiębiorstwach z wdrożonym systemem
HACCP. Wytrzymałe i odporne na działanie czynników zewnętrznych, dzięki czemu znalazły zastosowanie
min. w służbie zdrowia, w przemyśle spożywczym, mięsnym oraz w gastronomii, kuchni, dla
kucharzy.
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